Informacje praktyczne:

Przelot Krakow — Frankfurt — Gran Canaria i powr6t Gran Canaria - Monachium -
Krakow liniami Lufthansa koszt 2 os6b dorostych i dziecka (4 lata) (z jednym
bagazem rejestrowanym): 2900 zi.

Nocleg

Na Gran Canarii zdecydowali$émy si¢ wykupi¢ pobyt w hotelu, a nie jak zwykle
wynaja¢ mieszkanie. Akurat trafiliSmy na ceny pobytu w hotelu, ktore byty
zdecydowanie nizsze niz wynajem mieszkania. Dodatkowo skusil nas basen z
wydzielong czgscig dla dzieci. Wybralismy pobyt bez wyzywienia, gdyz nasz pokoj to
tak naprawde byto obszerne studio — salon z wyposazong kuchnig (ptyta elektryczna,
mikrofaléwka) i sypialnig. Hotel jest dos¢ duzy i sktada si¢ z kilku budynkéw. My
mieli$my widok na spokojny zielony dziedziniec miedzy dwoma budynkami. Studio
spetnito wszelkie nasze oczekiwania, a sam hotel dostarcza atrakcji wypoczywajacym.
Basen znajduje si¢ w centralnym placu, ostonigty budynkami i drzewami, wigc zawsze
jest tam cieplej, a poza tym osloniety jest od wiatru. Jest duzo lezakow i parasoli.
Jedynym mankamentem moze by¢ fakt, ze czynny jest tylko od godziny 9 do 17.
Dzieci znajda tutaj wodny plac zabaw pomigdzy dwoma kolejnymi budynkami, a
takze plac zabaw. Dla dorostych w hotelu jest centrum SPA. Na parterze catkiem
dobrze zaopatrzony sklepik z artykutami spozywczymi (np. butki po 0,45E) i
akcesoriami do ptywania. Hotel posiada restauracje, gdzie mozna z karty zamowic
positki.

W hotelu mozna wykupi¢ miejsce parkingowe, ale nie jest to konieczne, gdyz wokot
hotelu jest wiele ogélnodostepnych miejsc darmowych.

Cena pobytu to 45 euro za dobe (za cale studio, bez $niadan).

Transport — wynajem samochodu

Na Gran Canarii mamy duzy wybor firm wynajmujacych samochody. Chociaz w
okresie pandemii wiele z nich zlikwidowalo cze$¢ samochodéw z powodu braku
turystow, a w momencie kiedy turystyka si¢ otworzyta, to samochodow brakuje i ceny
wynajmu sg wyzsze. Na Gran Canarii wybrali$my firme Cicar (za posrednictwem
firmy Cabrera Medina), gdyz byla najkorzystniejsza cenowo. Warto rezerwowac
samochod z duzym wyprzedzeniem, gdyz w zwigzku z problemami spowodowanymi
pandemia, ceny szybko rosng. Za samochdéd zaplaciliSmy 25 euro za dobe.
Dodatkowo dla dziecka byt bezptatny fotelik.

Auto odbieralismy w wypozyczalni na lotniku, co odbylo si¢ bardzo szybko. Tak
samo w dniu odlotu kiedy oddawalismy samochod trwato to dostownie dwie sekundy.
Pracownik wypozyczalni tylko rzucil okiem na auto, odebrat kluczyki i to bylo
wszystko.

Cena paliwa na Gran Canarii to ok. 1,1 — 1,2 euro/l.

Parkowanie samochodu w miejscowosciach nie byto problemem. Zwyczajowo
parkowalismy na darmowych ogolnodostgpnych miejscach. Czasami w miasteczkach
byty parkingi, ale koszt wynosit np. 1E za kilka godzin. Jedyne parkingi, ktore byty
faktycznie drogie to te w stolicy wyspy Las Palmas.

Parking w Puerto de Mogan 60 centow za godzing

Parking Galdar 1E za caty dzien

Parking przy Mercado de Vegueta (Las Palmas) — 2E za godzing

Parking wielopietrowy przy plazy Las Canteras (Las Palmas) — 2E za godzing



Mimo, ze Gran Canaria nie jest jakas wielka wyspa to przez te 12 dni przejechali$my
1350km. Po wyspie mozna szybko si¢ przemieszcza¢ wzdluz wybrzeza, gdyz
wickszos¢ wyspy okala autostrada. Natomiast centrum wyspy to bardzo waskie i krete
drogi, gdzie czas przejazdu zdecydowanie si¢ wydtuza. Po deszczu moze by¢ dosé
niebezpiecznie i $lisko. Na kretych drogach czesto nie wida¢ zblizajacych sie
samochodow, ktore potrafig znienacka wyskoczy¢ zza skaty, stad niektore zblizajac
si¢ do takich zakr¢tow trgbig sygnalizujagc swoja obecnos¢. Przejechalismy kilka
malowniczych i kretych drog, z ktorych polecamy: GC-210 La Aldea de San Nicolas
do Artenary, GC-200 Mogan — La Aldea de San Nicolas, godne polecenia sg tez: GC-
605 Mogan — Roque Nublo, czy GC-606 Presa del Parralillo — Rogue Nublo.

Pogoda

Klimat Gran Canarii jest klimatem idealnym do catorocznego wypoczynku. Wiasciwie
cata wyspa jest nazywana ,,Wyspa Wiecznej Wiosny”. Z czego to wynika? Gtownie z
tego, ze na jej terytorium panuje przyjemny, tagodny klimat. Bardzo wazng informacja
bedzie zatem fakt, ze $rednia liczba dni stonecznych na Gran Canarii wynosi okoto
300. Temperatura na Gran Canarii zimg dochodzi nawet do 20 stopni Celsjusza,
natomiast latem $rednia temperatura wynosi ok. 26 stopni. Lato na Wyspach
Kanaryjskich jest tagodne przez powiew tego oceanicznego wiatru, ktory ochtadza
caly archipelag. Pasaty zapewniajg przyjemne lato, ze stalg temperaturg okoto 24
stopni. Temperatura wody to ok. 22 stopnie w ciggu roku, oprocz zimy, kiedy spada
do 18 stopni. Wobec tego, pogoda na Gran Canarii sprzyja wyjazdom nie tylko w
miesigcach wakacyjnych. Srednia liczba dni deszczowych to ok. kilka dni w ciagu
miesigca. Sezon turystyczny na Gran Canarii trwa wigc przez caly rok.

Na Gran Canarii mozemy mie¢ do czynienia ze zjawiskiem kalimy. Kalima jest
zwigzana z burzami piaskowymi nad Saharg i transportem pyléw przez wschodnie
wiatry. W czasie kalimy nawyspach widzialno$¢ spada, a drobne czastki pyhu
pokrywaja ulice, domy i inne obiekty. Czasem moze powodowacé perturbacje w lotach
samolotow.

Nasz pobyt przypadatl na drugg potoweg stycznia, pogodowo nie zawiedlismy sig.
Codziennie temperatura wynosita 22 stopnie, w stoncu bywato cieplej co sprzyjato
kapieclom zarowno w basenie, jak i w oceanie. Oczywiscie wjezdzajac W gory
temperatura spadata ponizej 10 stopni, wiec trzeba byto by¢ na to przygotowanym. Ze
dwa razy ztapal nas drobny deszcz, ale padat tylko chwile. A na koniec naszego
pobytu mieliSmy okazje przy wylocie z wyspy dozna¢ kalimy. Na szczeScie samoloty
ladowaly 1 startowaly normalnie.

Inne porady:

e Przed wyjazdem dobrze zarezerwowac samochod z wyprzedzeniem, gdyz im
blizej terminu wyjazdu, tym ceny do$¢ drastycznie rosna.

e Warto pamigta¢, podroézujac po Gran Canarii, aby zabiera¢ ze sobg cieplejsze
ubrania, gdyz w gorach temperatura w styczniu spada ponizej 10 stopni, a
jednoczes$nie zawsze miec strdj do kapieli jesli zjedziemy na wybrzeze.

e W miasteczkach nalezy poszuka¢ ogolnodostgpnych, darmowych miegjsc
parkingowych, oznaczonych bialtymi liniami.

e W restauracjach dobrze jest zamawia¢ ': racion, czyli pot porcji, aby
poprobowac¢ roéznych dan. Jednak nalezy pamietac, aby nie przesadzi¢ z ilo$cig
owych potowek, bo porcje te moga by¢ spore i nie damy rady zjesc.



Wstepy (ceny)

e Winnica Berrazales — wstep 10E/os, dziecko 4E — w cenie zwiedzanie winnicy
oraz degustacja 3 rodzajow win, lokalnej kawy, sera z dzemem kawowym,
kanapeczek, pomaranczy.

e Destylarnia Rumu Arehucas 5E/os, w cenie zwiedzanie destylarni i mozliwos$¢
sprébowania 4 alkoholi.

e Dom Kolumba w Las Palmas 4E/os, dziecko za darmo.

e Muzeum Kanaryjskie w Las Palmas 5E/os, dziecko za darmo.

e Wijazd na wieze¢ katedry w Las Palmas 1,50E, dziecko za darmo.

e Muzeum Techniki Elder 6E/os, dziecko 2E.

Kuchnia Gran Canarii:

Podstawa kuchni kanaryjskiej jest migso, wieprzowina, wotowina, ale takze aromatyczne
owoce morza i $wieze ryby. Jednak co$ dla siebie znajda takze wegetarianie.
Najpopularniejsze dania kuchni kanaryjskiej:

Papas arrugadas - to dodatek albo przystawka, ktora jest podawana niemal do kazdego
dania na Gran Canarii. Sg to mate ziemniaczki, gotowane w mocno osolonej wodzie -
stad nazwa "arrugadas”, czyli "pomarszczone". Pod wplywem soli ich skorka
rzeczywiscie si¢ marszczy. Do ziemniakéw podawany jest pikantny sos ,,mojo picon”
zrobiony na bazie papryki i lub fagodny ziotowo - czosnkowy ,,mojo verde”.

Sosy mojo rojo i mojo verde - Zaréwno do ziemniaczkow jak i ryb dostaniemy zwykle
dwie miseczki z sosami: zielonym (mojo verde) i czerwonym (mojo rojo). Mojo verde
zrobiony jest na bazie kolendry i doskonale komponuje si¢ z rybami i owocami morza,
z kolei mojo rojo z suszong ostrag papryczka pimienton idealnie pasuje do wszelkiego
rodzaju migs 1 serow.

Pimientos del padron - zielone, mate papryczki, smazone i podawane z gruboziarnistg
sola. Proste 1 naprawde¢ pyszne danie - a raczej przekaska czy dodatek. Legenda glosi,
ze pelng nazwe zawdzigczaja glazowi (padron), do ktorego przycumowat statek
transportujacy ciato $w. Jakuba.

Ropa vieja - gesty gulasz z ciecierzyca, warzywami i migsem, czgsto zabarwiony na
z6Mto. Typowe danie z resztek, ktore Kanaryjczycy robia, kiedy w lodéwce zostanie im
zbyt duzo migsa. Co miejsce to skladniki i smak si¢ r6znig. Moim zdaniem jedno z
najlepszych dan.

Potaje de berros - ta gesta zupa zawiera rukiew wodna, solona wieprzowine,
ziemniaki, fasolg i kolbe kukurydzy.

W lokalach ztradycyjng kuchnig kanaryjska warto sprobowaé tamtejszych zup
czy gulaszow na bazie warzyw i ciecierzycy z dodatkiem migsa (garbanzada), migsa
I kukurydzy (potaje Canario) czy ryby (garbanzos con pescado).

Puchero, czyli potrawa z wotowiny, stoniny, suchej kietbaski (chorizo), groszku,
kukurydzy i dostgpnych w danym momencie sezonowych warzyw.

Gofio - to mgka uzyskana z prazonych ziaren zbdz (pszenicy, jeczmienia, zyta lub
kukurydzy) uzywana na Wyspach Kanaryjskich zaréwno do dan stodkich jak
I wytrawnych, mozna jg je$¢ nas$niadanie jako dodatek do musli czy jogurtu,
zageszcza si¢ nig zupy i sosy, dodaje do deseréw. Ciekawa potrawg z dodatkiem gofio



jest zupa gofio escaldado, czyli bulion (migsny lub rybny) wymieszany z gofio
do konsystencji  gegstego budyniu podawany z kawatkami cebuli, stluzacymi
do nabierania zupy. Pamigtajac t¢ potrawe z Teneryfy, na Gran Canarii omijatam jg
szerokim tukiem. Nie trafita w moje smaki.

Ryby i owoce morza to podstawa wyspiarskiej kuchni
np. dorada czy murena o bialym, zwartym, smacznym migSie Zz oSciami gtownie
wzdhuz kregostupa lub lokalng rybe o nazwie vieja. Ryby przygotowywane sg
W prosty sposob, najczesciej grillowane z dodatkiem czosnku czy ziot.

Conejo en salmorejo, tradycyjne danie z Teneryfy, marynowane w przyprawach
(czosnek, papryka, rozmaryn, tymianek) i winie a p6zniej smazone kawatki krolika,
réwniez bardzo popularne na Gran Canarii.

Warto sprobowacé seréw wytwarzanych na Wyspach. Wytwarzane tradycyjnymi
metodami, w wickszosci sg to sery kozie, cho¢ bywajg rowniez owcze lub mieszane,
kazda wyspa ma swd@j wlasny, charakterystyczny dla niej specjat. Ponizej kilka
sztandarowych przyktadéw: Majorero — jeden z najbardziej znanych seréw kozich
z Wysp Kanaryjskich pochodzi z Fuerteventury, wielokrotnie wybierany jako
najlepszy ser na $wiecie, posiada charakterystyczng czerwonawg skorke (za sprawg
papryki) oraz stodko-kwasny s$rodek, Flor de Guia— owczy ser z Gran Canarii
0 zo6ttawej skorce 1 kremowym, lekko gorzkawym migzszu.

Bienmesabe - Stodyczy czy stodkich deseréw w kuchni kanaryjskiej nie ma zbyt
wiele. Jednym z nielicznych jest bienmesabe czyli bardzo stodki sos z mielonych
migdalow, zottek imiodu czasami z dodatkiem cukru lub stodkiego wina
czy rumu. Przy tym deserze mozna umrze¢ od eksplozji stodkosci, ale naprawdg
warto. Moze by¢ podawany w pucharku, albo jako polewa do lodéw. Zdecydowanie
polecam pierwsza opcj¢.

Churros nie wywodza si¢ co prawda z Wysp Kanaryjskich — jest to wynalazek
Hiszpanii kontynentalnej, sa jednak bardzo popularne na wyspach. Sa to kawatki
ciasta smazone na gigbokim oleju, co$ pomiedzy naszymi paczkami a faworkami.
Podaje si¢ je z reguly na $niadanie wraz z gesta goraca czekolada.

Kawa z mlekiem i mlekiem (Corrado leche y leche) - charakterystyczny dla kuchni
kanaryjskiej sposob na podanie kawy z mlekiem i z mlekiem kondensowanym, zwykle
w niewielkiej szklance, tak aby utworzyty si¢ trzy warstwy.

Restauracje:

Bahia Grill — Bahia Feliz (Maspalomas) - https://bahia-grill.negocio.site/ - 38E — 2
steki z ziemniaczkami i satatkg 2x13E, 1 krokiety z frytkami 6E (zestaw dziecigcy), 2
piwa 2x3E.

Bahia Grill — 31,80E — papas arrugadas 4E, chorizos parrilleros (grillowane kietbaski)
z papryczkami padron 5,50E, pizza barbacoa 9,80E, spaghetti 6E (zestaw dziecigcy),
piwo 3E, tinto de verano 3E.

Bahia Grill — 33,30E — 2 steki z frytkami i satatkg 2x13E, 1/2I vino tinto (sangria)
7,30E.

El Eucalipto Gordo — Mogan — Calle la Galletana, 2, 35140 Mogan, Fatastyczny bar
z domowa kuchnia, pod wielkim eukaliptusem. Cena za obiad 18,50E — fenomenalna
ropa vieja 6E, croquetas z frytkami 9E, coca-cola 1,5E, 16d na patyka 2E.

Bar Sabidan, c¢. Mina 1, Puerto de Mogan — Churros 2,25E, 2x kawa 5E, 1
czekolada do churros 2,50E.



https://bahia-grill.negocio.site/

La Teraza Mahou, Plaza Hurtado de Mendoza 7, Las Palmas - 29,80E — tinto de
verano 3,50E, papas arrugadas 5E, chuletas de cerdo z satatka 9,90E, lomo con papas
fritas z pomidorami i mozzarellg 8,90E.

La Candelilla, https://barlacandelilla.negocio.site/ na drodze GC-20 niedaleko San
Bartolome, 31,50E — bulka 1E, grillowana ryba z frytkami i satatka 10,50E, smazone
kawatki wieprzowiny z frytkami i satatka 10,50E, papas arrugadas 5,50E, napoje 4E.
Cafeteria Churreria Restaurante El Rescate, Vega de San Mateo c. Principal 68,
35,75E — ropa vieja 6,75E, crocetas z frytkami i satatkg 9,50E, papas arrugadas 4E,
kalmary z frytkami i satatkg 13,50E, napoj 2E.

Restaurante la Esquina, Artenara - 31,10E - butki z deepem 1,60E, zupa rancho
canario 4E, pimientos de padron 4,50E, chuleta de cerdo z ziemniaczkami i satatkg
7E, cherne al cilantro — ryba z ziemniaczkami i satatkg 8E, frytki 2E, 2 kawy cortado
— 2,50E, coca cola 1,50E.

Restaurante Villa Rosa, Calle Melian Alvarado 3, Aguimes - 25,50E — pizza 6,50E,
spaghetti 6,50E, ¥ garbanzada 4,25E, ' fabada 4,25E, 2 coca cola 4E.

Dedo de Dios, Puerto de las Nieves - 27,92E- zupa rybna 3,50E, grillowana ryba
vieja z ziemniaczkami 12E, chuleta de cerdo z ryzem 6E, nap6j coca — cola 1,50E,
tinto de verano 3E.

El Mirador Restaurante, Santa Lucia - 21,08E — zupa potaje de berros 5,70E, frytki
4,50E, 2x kawa 5E, deser bienmesabe 4,50E.

Cafeteria cerveceria de Cine, plac Sintes Local 2, Teror - 29,50E — butki z deepem
1,50E, smazona wieprzowina 6E, ropa vieja 6E, papas arrugadas 4,50E, frytki 3E,
kurczak cajum 6E, coca cola 2,50E.

Ceny w sklepach (gtéwnie Lidl/Mercadona oraz HiperDino)

Najlepsze do zakupow to Lidl i Mercadona. Ceny maja podobne, wybor produktéw réwniez.
Chociaz w zaleznos$ci od miejscowosci Czasami ma si¢ wrazenie, ze jako$ pusto na potkach.
Markety sa czynne we wszystkie dni tygodnia.

Butka 0,15E

Bagietka 0,42E

Chleb 0,75E

Masto 1,59E

Jajka 12 sztuk 1,63E

Ser mieszany koza/krowa od1,69E
Ser twardy mieszany w papryce 2,76E
Chorizo iberico 1,55E

Szynka Jamon 1E

Jamon serrano 2,29E

Szynka gotowana 2,19E
Mortadela z oliwkami 0,89E

Serki czekoladowe 1,19E

Serek karmelowy 0,65E

Serek waniliowy 2pak 1,19E
Serek turron 0,69E

Mleko w kartonie 0,66E

Kawa mielona kanaryjska 3,99E
Herbata w saszetkach 1,19E


https://barlacandelilla.negocio.site/

Sok zumo Clementina 1,35E

Sok pomaranczowy 1,05E

Sok z mango 1,39E

Sok multivitamina 0,96E

Jogurt do picia z trzciny cukrowej 1,15E
Woda 1,51 — 0,44E

Ogorek 0,45E

Pomidory 1,25E/kg

Papaja 1,59E/kg

Pomarancze 1,59E/kg

Ciastka Sondey 0,79E

Ciastka oreo 0,89E

Lubin — Altramuces w stoiku 0,89E
Czarne oliwki puszka 0,75E
Zielone oliwki puszka 0,29E
Zielone oliwki z papryka 0,95E
Chipsy od 0,59E

Chipsy light 0,85E

Pringelsy 1,85E

Paczka makaronu do rosotu 0,75E
Paczka makaronu pene 1,19E

Sos pomidorowy w stoiku 1,65E
Kostki rosotowe 0,75E

Kurczak skrzydta 3,99E/kg

Piwo Estrella 10pak 5,90E

Piwo Dorada Roja 0,99E

Piwo Cruzcampo 1,04E

Wino czerwone do tinto de verano 0,89E
Wino od 1E

Brendy Gran Reserva 8,50E
Filtry do ekspresu do kawy 0,75E

Ceny inne:

Sok $wiezo robiony z opuncji, papai i mango przy skatach Los Azulejos — 3E
Kawa od 1,20E do 3E

Korzenne ciasteczko 0,4E

Migdaty w soli 2,50E

Sos mojo (stoiczek) 5E

1kg pomaranczy na targu 1E

4 banany, 3 pomarancze na Mercado de Vegueta 1E
Zabawka autko 5,50E

Zabawka samolot 5,50E

Organki 6,20E



Pamiatki:
e S0l z solniska Tenefe — 2E
e Figurka ludzika 5,95E
e Wisiorek 7E

Alkohol na Gran Canarii:

Na Gran Canarii mozna znalez¢ zaréwno niewielkie winnice produkujace dobre wina, jak i
destylarni¢ rumu specjalizujgca sie w tworzeniu wysokoprocentowego rumu, albo 1zejszego
rumu miodowego i wielosmakowych likierow.

Wino
Na Gran Canarii popularne jest wino.

Do jednych z najpopularniejszych zalicza sig:
e Monte Lentiscal — zaré6wno biale, jak i czerwone, aromatyczne, OwWocOWe.
e Gran Canaria — czerwone i biale, owocowe.
e Manzanilla— (z hiszp. rumianek) — hiszpanskie sherry, w smaku przypomina pono¢
herbatke rumiankowa, 16% zawarto$ci alkoholu.
e Sangria— tradycyjne hiszpanskie (czerwone) wino podawane z kostkami lodu i
owocamil;

Likier
e Ron Miel Guanche — likier z dodatkiem miodu palmowego.
e Likier bananowy
o Likier bienmesabe — na bazie jajek, miodu i migdatow.
e Likier migtowy
e Likier karmelowy

« Ron Blanco — rum biaty
e Ron Caramelo — rum karmelowy, 24% zawarto$ci alkoholu.
e Ron Carta Oro — ztocisty rum, o 37,5% zawartosci alkoholu.

e Tropical — jasne piwo, z lekka goryczka, warzone na Gran Canarii. Zawarto$¢
alkoholu — 4,7%.

Bedac na Gran Canarii warto odwiedzic:

Destylarni¢ Arehucas w Arucas
Destylarnia powstata w 1884r. i jest znanym na catych Wyspach Kanaryjskich
producentem szerokiej gamy rumow, wodek i likierow. Sukces zawdzigcza potaczeniu
historii i tradycji z wykorzystaniem nowoczesnych technologii przemystowych w tym
linii do butelkowania, czy pakowania gotowego produktu. Zreszta o zaawansowaniu
technicznym tego miejsca mozna si¢ przekona¢ na wilasne oczy, gdyz trasa wycieczki
prowadzi takze przez czes¢ produkcyjng zaktadu. Przewodnik doktadnie opowiada caty
proces tworzenia rumu — od zbiorow trzciny cukrowej, az po butelkowanie.
Kanaryjski rum jest trunkiem wysokoprocentowym (ograniczonym przez hiszpanskie
prawo do maksymalnie 60% zawartosci alkoholu) produkowanym z trzciny cukrowej,



wody 1 drozdzy. Po procesie fermentacji nast¢puje destylacja 1 dojrzewanie, ktére trwa co
najmniej 1 rok. Ostatni proces ma wplyw takze na barw¢ rumu. Idac przez fabryke mozna
zobaczy¢ ,reprezentacyjne” beczki, w ktorych wida¢ rozne kolory rumu. W
poszczeg6lnych salach fabryki znajduje si¢ ich tu ponad 4000 i zawierajg trunki w r6znym
wieku, niektore dojrzewaja nawet 20 lat. Same beczki sa produkowane z debu
amerykanskiego 1 importowane z USA. To wtasnie dzigki tym debowym beczkom staje
sie taki ztocisty i smaczny. Beczek w fabryce jest mnéstwo, a wigkszos¢ z nich jest z
autografami znanych osobistosci — np. hiszpanskiej pary krolewskiej, czy piosenkarza
Julio Iglesiasa. Finalnie wyprodukowany rum moze by¢ mieszany z innymi gatunkami i
rocznikami tak, aby finalnie otrzymal oczekiwany kolor, smak i moc.

Na koniec wycieczki obowigzkowa degustacja. Z kilkunastu mozliwosci wybiera si¢ 4,
ktére chcemy sprobowac, a nastepnie udac si¢ do firmowego sklepu...

e Destylarnia czynna jest od poniedziatku do pigtku w godzinach 9:00 do 14:00 za
wyjatkiem $wiat https://arehucas.es

e Przy fabryce znajduje si¢ darmowy parking

e Cena wstepu 5E/0s, dzieci za darmo

Winnica Berrazales
W dolinie Agaete znajduje si¢ rodzinna Finca de La Laja czyli winnica Bodega Los
Berrazales z wielokrotnie nagradzanymi winami. Winnicg¢ zatozono okoto dwustu lat
temu. W tym regionie rodzina Lugo-Jorge zarzadza winnicg oparta na winoro$li
odmiany listan negro uprawianej metoda tradycyjng. Los Berrazales wytwarza
wytrawne i potwytrawne wina czerwone, rézowe i biate. Na plantacji zobaczy¢ mozna
takze uprawy pomaranczy, mango, awokado i papai. Podczas wizyty z przewodnikiem
mozna pozna¢ proces produkcji wina oraz uprawy pomaranczy i kawy na posiadtosci
La Laja. Na miejscu mozna naby¢ tutejsze wino, ale i jabtkowo-kawowy dzem oraz
kawe.
Finca de La Laja stynie réwniez z kawy a dokladniej z arabiki. Jej owoce zbiera si¢
recznie, suszy i oczyszcza z tupin, a nastepnie pali. Potem mieli si¢ je w wielkich
mtynkach, aby w koncu trafita do filizanek. Jak si¢ okazuje w winnic¢ odwiedzit
rowniez Stephen Hawking.
Na koniec na zwiedzajacych czeka degustacja. 1 jest to chyba najlepiej wydany
pienigdz za wstep — degustuje si¢ 3 rodzaje wina, kawe, pomarancze, jest tez ciasto,
grzanki z pastg z chorizo, ser z marmoladg z jabtek i1 kawy.

e Winnica jest czynna od 10:00 do 17:00 https://bodegalosberrazales.com/
e Przy winnicy znajduje si¢ parking, do ktorego prowadzi waska droga.
e Cena wstepu 10E/os, dzieci 4E.

Przykladowe zakupy:
e Winnica Berrazales
— wino z owocoéw tropikalnych 12E
e Destylarnia Arehucas:
- ron miel Guanche 1l - 8,70E
- ron miel Guanche 0,51 - 5,70E
- likier Bienmesabe 0,35l - 4,20E
- likier bananowy 0,35l - 3,50E


https://arehucas.es/en/visit-us/
https://bodegalosberrazales.com/

